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Oignon Parma Gold

L oignon Parma Gold est un oignon jaune au gout
délicieux. Un oignon de qualité supérieure a
maturation tardive avec des bulbes dorés en forme
de globe pesant en moyenne | livre, cette variété
est originaire du nord de [Italie. Une des meilleures
variéteés doignons pour la conservation.

Bisannuelle
Maturité : 100 jours aprés Espacement plants : 15 cm
transplantation au jardin Espacement rangs : 30 ¢cm
Semis intérieurs début mars et Profondeur : 5 mm
transplanter au jardin en mai Site : Plein soleil
Germination : 5 a 12 jours
Sol : Meuble, riche et bien drainé

Il a un gott doux et sucreé lorsquil est frais, mais sa saveur sintensifie lorsquil est
conserve.

POTAGERES




